
OBEN DORFSTADL

En cada plato servimos un pedacito de nuestra historia.
Usamos insumos frescos de nuestro propio fundo y recetas

que han pasado de generación en generación, fusionadas con
los sabores más representativos de la cocina peruana.

¡Un chismecito por aquí!



TU PLATO, TU HISTORIA!

Arma tu plato principal, elige los complementos que más te gusten y
completa tu experiencia con el primer CHOP a un precio ESPECIAL, 300ml

por S/. 6.00 o 600ml por S/. 12.00
*La promoción del CHOP aplica a todos los platos de la carta

 **todos los platos vienen acompañados de ensalada fresca en esta sección.

MESA DEL LEÑADOR
Elige tu proteína + 3 complementos

COSTILLAR AHUMADO:  500 gr. De costillar ahumado.

DUO AHUMADO: Dos sabores, una historia. Elige tus 2 favoritos entre
nuestros “sabores de montaña” una forma perfecta para descubrir los

sabores auténticos de nuestra cocina.

COSTILLAR AHUMADO:  250 gr. aprox. de costillar ahumado.

SABORES FUSIÓN
Elige tu proteína + 2 complementos

LOMO A LA CHIMICHURRI: Lomo fino de res, cortado en finas láminas y
salteado en nuestra salsa chimichurri casera.
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COMPLEMENTOS

Arroz - Yuca frita - Plátano frito - Papas fritas

CECINA AHUMADA: Tradicional e intensa, nuestra cecina se ahúma
lentamente al estilo pozucino.

SABORES DE MONTAÑA
Elige tu proteína + 2 complementos

MIXTO DE CHORIZOS: Famoso trío de chorizos ahumados: clásico,
picante y a las finas hierbas.

PANCETA AHUMADA:  Trozos de panceta de cerdo, suaves y jugosos,
ahumados lentamente al estilo rústico.

COSTILLAR AHUMADO A LA BBQ:  250 gr. aprox. de costillar ahumado a
la BBQ.
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WIENER SCHNITZEL: 100% filete de res apanado al estilo vienés: dorada
y crujiente por fuera, tierno por dentro.



TRADICIONES DE LA CASA

CHICHARRON:  Trozos de cerdo ahumado artesanal,
acompañado de arroz, plátano frito y ensalada criolla.

TRUCHA: Trucha frita al ajillo, acompañado con arroz y plátanos
fritos.

POLLO EN SALSA DE CHAMPIÑONES: Trozos de pollo en
cremosa salsa de champiñones, acompañado de Spätzel (pasta

artesanal).

DIETA: Filete de pollo a la plancha acompañado de arroz, yucas
sancochadas y ensalada fresca.

EL JARDIN DE LA NALA

DORFSTADL SCHAFFL: Trozos de pollo acompañados con
Verduras frescas cultivadas en la huerta de la Nala (tomate,
zanahoria, lechuga, pepino, aceituna y yucas sancochadas)

PLACERES VEGANOS

CHAMPIÑONES SALTEADOS: Champiñones y verduras salteados
acompañado de arroz y yucas sancochadas.

MINI AVENTUREROS

SALCHIPAPA: Salchicha Frankfurter artesanal con papas fritas.

SOPA DE VERDURAS: Sopa casera de verduras con trocitos de
pollo, acompañado de arroz.
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ACOMPAÑAMIENTOS

Ensalada fresca
Arroz

Yucas fritas
Plátanos fritos

Papas fritas
Chorizo (unidad); Clásico / picante / A las finas hiervas

BEBIDAS

FRUTAS DE ESTACION GASEOSAS

Personal
Jarra de 1L

Coca - Cola 600 ml
Inka - Cola 600 ml

BEBIDAS CALIENTES AGUA DE MESA

Café
Café expreso

Infusión
Jarra de Infusión (natural)

Elliot (marca Pozucina) 500 ml
San Mateo 750 ml

CERVEZA ARTESANAL SCHAUS BIER
PROOOOOST!!!

Disfruta nuestras cervezas artesanales servidas en CHOP y en botella,
disfruta una nueva experiencia. Consulta por las variedades disponibles.

Chop 300 ml
Chop 600 ml

 Botella 330 ml

SABORES

Frutadas
Camu-Camu
Passion Fruit

Clásicas
Pilsener

Golden Ale
Vienna

Fuertes
London Stout

Norton Ipa
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15,00

10,00


